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Sarti Spritz
-Noten von Blutorange und Grapefruit-
0,2/7,50 €

Campari-Amalfi
mit Maracuja und Bitter Lemon 0,2 / 7,50 €

Limoncello Spritz
02/750€

Hell Dorado
Privatbrauerei Hofmann, Pahres 0,33 / 4 €
-kaltgehopft, fruchtiges Craft Bier-
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Martini Vibrante Tonic
leicht Bitter, Noten von reifen Zitrusfriichten 0,2 / 7,50 €

Pri Secco Cuvée Nr. 27
mit Birne, Gurke und Quitte 0,2 / 7,20 €
von der Manufaktur Jorg Geiger
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Tegernseer Hell
vom Brauhaus Tegernsee 0,5 / 4,20 €
-stiffig, feinwiirzig und frisch-
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Gurke / Ingwer
Beeren / Minze
Mango / Rosmarin
0,3/6¢€
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Im Gasthaus »Zum Schmied«
Unsere Kiiche bildet das Herzstiick des Hauses

Mit groBer Leidenschaft zum Kochen, kreieren wir Ihnen saisonale Gerichte vom Spargel bis hin zum
heimischen Wild & Fisch aus regionalen Gewassern, sowie unsere hauseigene Schlachtung.

Unsere Lieferanten:

Metzgerei Klenk aus Oberdachstetten
Bayern Angus Premium Beef aus Auerbach bei Colmberg
Gemise Hof Trautner Ansbach
Saisonhof Schwarzbeck aus Buhlsbach
Bauernhof Hofmann aus Sondernohe
Deutsche See
Rungis Express aus Crailsheim
Heimisches Wild von benachbarten Waldern
Frankenbrunnen aus Neustadt
Hofmann Bier aus Pahres
Dorn Bier aus Bruckberg
Henninger Spirituosen aus Wippenau
Haas Spirituosen aus Pretzfeld (Frankische Schweiz)
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Zweierlei vom geraucherten Lachs
Carpaccio, Tatar — mit Gurke und Sauerrahm

Rosé Mundart von Geiger und Sohne, Thiingersheim 0,11 5,50€

Kokos-Curry Cremesuppe
mit Riesengarnele
Twentysix Cuvée von Bickel Stumpf, Frickenhausen 0,11 6€

Rehriicken aus heimischer Jagd
mit Pfifferlingen, Kirschjus, Selleriepiiree und Blutwurst
Heideboden Cuvée von Hannes Reeh, Burgenland 0,11 6,50€

Mango-Pannacotta mit Kokos Crumble
Sorbet von der Kokosnuss und marinierte Mango

45 €
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Festtagssuppe
Klare Rinderkraftbriihe mit Leber-, GrieR- und Semmelkl6Bchen 6,80 €

Kokos-Curry Cremesuppe
mit Riesengarnele 7,80 €

Frankisches Brusskadda
gerostetes Schwarzbrot mit gezupftem Schaufele in Barbecue mariniert dazu Krautsalat 9 €

Zweierlei vom geraucherten Lachs
Carpaccio, Tatar — mit Gurke und Sauerrahm 13,80 €

Tomatenbrotsalat
mit Basilikum Pesto 12 €
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Hevigrige

Necdoen

Schnitzel oder Cordon Bleu
mit hausgemachtem Kartoffelsalat oder Pommes frites
13,90€/ 1590 €

Krustenschaufele
mit KartoffelkloRen 16 €
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Sauerbraten

in feiner Lebkuchensauce mit Kartoffelkl6Ren 16 €

Rumpsteak von der Frankischen Farse
mit Pommes und Krauterbutter 27,50 €

zusatzlich hausgemachte Rostzwiebeln 3 €

Laoa,

Hausgemachte Kalbsleber-Ravioli
mit Aprikosen, Réstzwiebeln und Thymianbutter 23,80 €
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Rehbraten aus heimischer Jagd
mit Serviettenknodel und Preiselbeeren 19,50 €

Rehriicken aus heimischer Jagd
mit Pfifferlingen, Kirschjus, Selleriepiiree und Blutwurst 29 €

Tack

Pulpo gebraten
mit weiRer Bohnencreme, lauwarmen Tomaten-Zwiebelsalat und Gremolata
25,80 €

Hausgemachte Siilze
mit Bratkartoffeln
12,80 €

Matjes ,,nach Hausfrauenart”
Mit Salzkartoffeln
14,80 €

Buratta (italienischer Frischkise, dhnlich wie Mozzarella) vom Biiffel Bill
mit Tomaten, Basilikum Pesto und Réstbrot
13 €

Anti Pasti
Gegrilltes Gemiise, roher Schinken, Sardellen
und eingelegten Kase vom Hochreuthers Hof aus Oberdachstetten
16 €

Pfifferlinge in Rahm
mit Serviettenknédel 17,50 €
VEGAN
Tagliatelle

mit Zwiebel-WeiBweinsauce und gebratenen Pfifferlingen 16,50 €
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Blattsalat mit Gurke, Paprika, Radieschen und Tomaten in Essig-Ol-

Vinaigrette und Croutons
8 €

auf Wunsch mit:

mit gebratenem Hahnchen, Pfifferlinge und Aprikosen
+11 €

Mit 5 gebratenen Riesengarnelen
+11€

mit Buratta (italienischer Frischkdse, dhnlich wie Mozzarella)
vom Biiffel-Bill
+7 €

dazu reichen wir Baguette

als Beilage:

Gemischte Rohkostsalate in Essig-Ol-Vinaigrette
Griiner-, Rettich-, Karotten-, und Gurkensalat
Kleiner Beilagensalat 3 €
GroRer Beilagensalat 7 €

KloR3 mit SoRe
3,50 €

2 KI6Re mit SoRRe
6,50 €

Portion Spatzle oder Kroketten mit SoRe
6,50 €

Portion Pommes frites
4,50 €
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Gerne bereiten wir von unseren Gerichten auch kleine Portionen zu (-2,00 €)
Fir Verpackungsmaterial erlauben wir uns eine Gebiihr von 0,50 € pro Verpackung zu berechnen.
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